) B
NP Sntjpasti

@ﬂ/)f‘éfé € 14,50
Buffelmozzarella mit Kirschtomaten und Basilikum

Mar Chantabyico € 15,00
Sardellen mit Burrata D'andria und Briochebrot

Sattrone nach At des Havses € 15,00
gerauchertem Lachs im Kirschholz mit marinierte Rote Beete
gerostete Zwiebeln, Orangen-Estragon-und Joghurtsauce

Hgenerale € 1500
Bismarkspargel mit Eier und Grana Padano

Uova a/z‘égaﬂwho € 15,00
Spiegeleier, und mit frischem, schwarzem Triiffel

Sertar df manzo € 18,50
Salat aus weiRem Sellerie mit Pioppinipilze, Spargel und
mit frischen, schwarzen Triffeln

@/7267 @eﬂefa

Ottorro Ceneto € 14,00
mit Kirschtomaten, Stracciatella di Bufala, Origano, Basilikum und Olivendl

P
Sreviso

mit Bresaola, Rucolasalat und Parmesan

agéfo o

mit Lachs, Radicchio, Biiffelmozzarella und Pinienkerne

@é/é;ﬂO

mit San Daniele Schinken, Fontina-K&se, Artischocken und getrocknete Tomaten



z uppe

@éﬂ/fafa - JZO Ucca
Kirbiscremesuppe mit Sahne und Curry

«:Z,OL//D/OG d/c; %Véf e

pochierte Eier mit schwarzem, frischem Truffel
Fleischbrlhe, Brot und Parmigiano

%zraé?fé

%jf/'caﬂza i rnsalatine
gemischter Salat der Saison

j?fa ata miista
Blattsalat, Tomaten, Gurken, Radieschen, Mais

%267/17{7
Blattsalat mit Thunfisch, Eier, Tomaten, Kartoffeln
rote Paprika, griine Bohnen, schwarze Oliven

jﬁa ata @éfﬂ/‘é
Blattsalat mit gebratenem Hihnerfilet, Fontina Dop-Kéase
Taggiasca-Oliven und Croutons (zsac)

7,50

9,50

6,00

8,00

13,50

13,50



%/]77/

% ezze maniche @arﬁonara

Mezze Maniche mit gerduchertem Speck, Eigelb
und Pecorinokése

oCafag/?é tte con rucola, patate, stracchino e gorgonzoéz
Lasagnette mit Rucola, Kartoffeln, Stracchinokase
und Gorgonzola

je aviol), qb/'e/?/'af ricotla e sprmnacr
Ravioli mit Spinat-Ricotta-Flllung, in Salbei-Butter

je/[mz‘z‘a a[aomoaé/v g/'a/a, burrata e sermi db sedano
Reis mit gelben Tomaten, Burrata und Selleriesamen

Cs/)%?g/eff/'a/fa/ﬁ/o rero jresco
Spaghetti mit frischem, schwarzem Truffel, in Alpenbutter
und Parmigiano Reggiano ( 36 Monate gereift )

othw)?e alnerod. seppra e ragu a. scamp’s
Linguine mit Tintenfischtinte, Garnelenragou und Mandeln

Cj;ﬁdyﬁéf 7one dy/ dJ}Oﬂ/‘ dg/ e gamﬁer o oS50
Spaghetti mit Spargel, rote Garnelen und Mandeln

14,00

14,50

15,00

18,00

19,50

22,00

24,00



N4 arne & %JC’Q

Pscato aé/g/'orno € 20,00
Fisch des Tages in Likdrwein geschwenkt, mit griiner Apfel
Kandierte Zitrusfriichte und gelbe Riibe

Daccalé df morro iberico € 23,00
Kabeljau im eigenen Fett gegart,
mit Piennolo-Tomaten und neue Kartoffeln

Slotto d fassone  prermontese € 26,00
Gratiniertes Rinderfilet mit Krautern und Parmesan
und knuspriges Gemdise in Butter

%JJngfafa estiva nef/bosco € 28,00
Hirsch Tataki mit herzhaftem Steinpilzgeback,
knuspriges Olivenbrot und Joghurt-Mayonnaise

Tetotto df cinta cenese € 30,00
Schweinefilet mit Safran, Kurbis, Stf3-saure Zwiebel
und schwarzer Triffel

CJ ontorrs
Uerdbsrine croccants alburro € 5,00
Knuspriges Gemise in Butter
%fa{e novelle a&forﬂa € 5,00

Gebackene neue Kartoffeln



90/5/'

Srarmisu Oteria € 6,00
Tiramisu nach Art des Hauses (ac)

orna cotta € 7,00
mit mousse und Streuf3eln o)

Crérme Drutbe € 7,00
mit kdrbiskernextrakt

Zrﬂyg a p/&faccﬁb € 7,50
Pistazien und weifRes Schokoeis gefiillt mit Schoko-Sauce (sch)

Z/ﬁ/o alcroccofato € 7,50
Schoko-und Haselnusseis gefllt mit Nougat-Sauce @eH)

j?fa atina a/'/‘uz‘z‘/'af bosco

Waldfriichte mit Zabaione aus Passionsfrucht und Limoncello € 10,00

%fefé@r(se) € 8,50
Dobreren e zum Dessert unseren e/egaﬂz‘éﬂ stifsen Dessertwern 0.7/
Refrontolo Passito Colli di Conegliano 2013 € 7,90

Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen

Deklarationspflichtige Allergene

a Glutenhaltiges Getreide

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

h Schalenfriichte

i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
| Schwefeldioxid und Sulphite

m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

DEKLARATIONSPFLICHTIGEZUSATZSTOFFE
1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker

5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 mit Phosphat

8 mit Milcheiweil (bei Fleischerzeug.)
9 koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 mit SURBungsmittel

13 gewachst
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